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Oproep 
 

Wie is er eventueel geïnteresseerd om ovenmeester te worden?  
 

Inleiding 
De brood- en pizza-oven, opgesteld in de collectieve tuin ‘Ecollecto’ is een realisatie van het 
buurtcomité Dupré & Co en staat in de eerste plaats in het teken van buurtactiviteiten. 
Ecollecto bevindt zich in de Dupréstraat, aan het einde van de parking van het treinstation te Jette.  
 
De bedoeling is om meerdere ovenmeesters op te leiden in 2021-2022. 
Het betreft een onbezoldigde vrijwillige deelname. 
Enkel de personen die een opleiding van ovenmeester hebben gevolgd en actief deelnemen aan de 
daartoe ingerichte bijeenkomsten om op de hoogte te blijven van de laatste afspraken, mogen de 
oven aansteken en bedienen. Gezien de oven is gelegen in de collectieve tuin Ecollecto, vragen we 
de potentiële ovenmeester om het charter van Ecollecto te ondertekenen en na te leven. 
 
 

           
 
 

 



Ecollecto – Rekrutering en opleiding ovenmeesters 

Ovenmeester - taken 
 
De ovenmeester staat in voor o.a. de volgende taken:  

1. De oven stoken; 
2. Het bakken; 
3. (Laten) zorgen voor hout; 
4. Voorbereiding en opkuis; 
5. Veiligheidsmaatregelen nemen; 
6. Deelnemen aan onderhoudswerken aan de oven.  

 
Praktische organisatie: 

• De oven zal op een regelmatige basis tijdens de lente-, zomer- en herfstmaanden worden 
uitgebaat. De oven wordt in principe niet gebruikt tijdens de wintermaanden, bij lage 
temperaturen (lager van 10°C) en vochtige periodes.  

• De bedoeling is de uitbating te regelen via een wisselende verantwoordelijkheid, m.a.w. de 
ovenmeesters die de oven aansteken en bedienen staan in voor de bovenvermelde taken. 

• Gezien er meerdere ovenmeesters zullen zijn, zal een beurtrol worden opgesteld. 

• De oven wordt bij voorkeur gestookt en bediend door 2 ovenmeesters, of een ovenmeester en 
een leerling.  

• Per jaar wordt er een agenda vastgelegd met de dagen dat de oven wordt gebruikt en volgens 
specifieke aanvragen kan de oven ook nog op andere momenten worden gebruikt.  

• Het stoken van de oven moet in nauwe samenspraak gebeuren met de personen die het 
broodatelier leiden of er moet op voorhand duidelijk worden afgesproken met de personen die 
iets wensen te bakken. Er moet steeds worden voor gezorgd dat er een voldoende aantal pizza’s, 
broden of gebak worden klaargemaakt alvorens de oven aan te steken. 

• Tijdige aankondiging is dus noodzakelijk (het vastleggen van de jaarlijkse agenda helpt daarbij). 

• Indien de oven wordt aangestoken op specifieke vraag van groepen buiten het buurtcomité, 
dienen ze zelf voor droog loofhout te zorgen. Het aansteken van de oven gebeurt echter steeds 
door minstens 1 ovenmeester. 

• Te spenderen tijd: aansteken oven: ong. 2 uur; bakken: pizza’s: 45min of langer in functie aantal, 
broden: ong. 1 uur, gebak: ong. 1 uur; opkuis: 30min à 1 uur.  
Totale tijdsduur als men alles hierboven bakt: 5 à 6 uur. 

 
 

Alle geïnteresseerden kunnen Marc Malbrancke contacteren via: 

• WhatsApp Dupré & Co 

• Facebook Dupré & Co 

• e-mail: marc.malbrancke@telenet.be 

• tel : 0473 52 03 27 
 

Of neem contact op met Eveline Ghekiere, Dupréstraat nr 92 in Jette 
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